
      Teilnahme auch Online möglich! 
 

 

Zentrum für Lebensmittel- und Verpackungstechnologie e. V.  
Heisinger Str. 12, 87437 Kempten/Allgäu 
Tel.: +49 (0) 831 570 537 80 
info@zlv.de 
www.zlv.de 

 

 
Zielgruppe  Hersteller und Verpacker von Fleisch- und Wursterzeugnissen sowie  
  Unternehmen der Verpackungsindustrie 

 

Zielsetzung  Vermittlung der wichtigsten Grundlagen wie Fleisch- und Wurstwaren  
optimal und nachhaltig verpackt werden 

  Kennenlernen der wichtigsten Einflussfaktoren auf die Qualität dieser Waren 

 

Inhalte  Packstoffe, Packmittel und Verpackungsprozesse 

  Charakterisierung und Bewertung von Verpackungseigenschaften 

   Einfluss von Licht und Sauerstoff auf die Qualität 

  mehr Sicherheit durch aktive Verpackungskonzepte 

  Nachhaltigkeitskonzepte und Exkurs: Verpacken von Fleischalternativen 

 
Zeit, Ort Donnerstag, 21.05.2026 - von 09.00 – ca. 17.00 Uhr   

 ZLV- Cometa Gebäude, Heisinger Str. 12, 87437 Kempten und online 

 

Referent     
  

          
  

 
 
 
 
 
 
 
 

Teilnahmegebühr Vor Ort: □ 650.- € zzgl. MwSt.       □ 545.- € zzgl. MwSt. für ZLV-Mitglieder 

 Online/Live Stream: □ 480.- € zzgl. MwSt.   □ 375.- € zzgl. MwSt.  
                                                für ZLV-Mitglieder 

Seminarunterlagen und Teilnahmezertifikat inkl. 

 

Anmeldung Bitte melden Sie sich bis zum 13.05.2026 an 

 Link:  https://mailings.zlv.de/f/21258-181849/ 

 per E-Mail: info@zlv.de  

  Telefonische Rückfragen: 0831/570 537-80 

 

  

 

Prof. Dr. Markus Schmid  

 

Hochschule Albstadt-Sigmaringen 

Institutsleiter  
Sustainable Packaging Institute SPI 

Seminar: „Optimales Verpacken von Fleisch-, und Wurstwaren“ 

mailto:info@zlv.de
https://www.innoform-coaching.de/co_neu/de/referenten/markus-schmid

